                                                                                          FORMULARZ CENOWY                                                                            załącznik nr 1.6
………………………….                                                                                                                                                 
     (pieczęć Wykonawcy)
CZĘŚĆ 6 – WYROBY GARMAŻERYJNE
	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidy-wana 
ilość
	Cena jedn. brutto
	Wartość brutto

(kol. 4 x 5)
	Zaoferowane produkty równoważne 
(nazwa, producent, kraj pochodzenia, dane charakterystyczne)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1.
	Krokiety z pieczarkami – świeże, panierowane w jajku i bułce tartej, lekko smażone, skład: mąka pszenna, jaja, cebula, olej, sól, przyprawy, zawartość farszu min. 35%, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, niepopękane i jednakowej wielkości, o wymiarach ok. 10 cm x 3 cm
	kg
	220
	
	
	

	2.
	Kopytka – świeże, skład: mąka pszenna, ziemniaki 20%, jaja, olej, sól, niepopękane, barwa: charakterystyczna dla danego wyrobu, 
	kg
	200
	
	
	

	4.
	Roladki drobiowe - świeże
	kg
	160
	
	
	

	5.
	Naleśniki z serem - świeże
	kg
	500
	
	
	

	6.
	Steki drobiowe z mięsa siekanego -  świeże
	kg
	90
	
	
	

	7.
	Pieczeń rzymska - świeża
	kg
	90
	
	
	

	8.
	Gołąbki - świeże
	kg
	300
	
	
	

	9.
	Pierogi ruskie
	kg
	600
	
	
	

	
	
	
	Ogółem brutto


…………..…...........................................       
(Imię i Nazwisko wykonawcy lub osoby upoważnionej do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, stosowna pieczęć)
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