                                                                                FORMULARZ CENOWY                                                                 załącznik nr 1.5…..
………………………….                                                                                                                                                 
     (pieczęć Wykonawcy)
CZĘŚĆ 5 – PIECZYWO
	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidy-wana ilość
	Cena jedn. brutto
	Wartość brutto    (kol. 4 x 5)
	Zaoferowane produkty równoważne (nazwa, producent, kraj pochodzenia, dane charakterystyczne)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1.
	Bułka wyborowa – 0,03, bułka mieszana produkowana z mąki pszennej, na zakwasie, z dodatkiem drożdży lub na drożdżach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu słodowego oraz innych dodatków smakowych i konserwujących zgodnie z recepturą wypieku bułek, podłużna lub okrągła bułka, skórka gładka, błyszcząca lub lekko chropowata w miejscu podziału, skórka złocista do jasnobrązowej, bez uszkodzeń mechanicznych, bez wgnieceń, 
	szt.
	400
	
	
	

	2.
	Bułka grahamka -0,03 bułka mieszana produkowana z mąki żytniej i pszennej, na zakwasie, z dodatkiem drożdży lub na drożdżach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu słodowego oraz innych dodatków smakowych i konserwujących zgodnie z recepturą wypieku bułek, podłużna lub okrągła bułka, skórka gładka, błyszcząca lub lekko chropowata w miejscu podziału, skórka złocista do jasnobrązowej, bez uszkodzeń mechanicznych, bez wgnieceń, 
	szt.
	400
	 
	 
	 

	3.
	Bułka tarta - opakowanie 0,5 kg, wysuszona bułka pszenna drobno mielona, sypka, otrzymana przez rozdrobnienie wysuszonej bułki pszennej zwykłej i wyborowej, bez dodatku nasion, nadzień, zdobień, sypka, bez grudek, barwa naturalna, smak i zapach charakterystyczny dla suszonego pieczywa, opakowanie jednostkowe 
	kg
	100
	 
	 
	 

	4.
	Chleb graham krojony - o wadze od 500g do 600g, wypiekany z żytniej mąki razowej powstałej w wyniku rozdrobnienia oczyszczonego pełnego ziarna żyta, z dodatkiem mąki pszennej, żytniej i innych dodatków przewidzianych recepturą, pieczywo krojone 
	szt.
	30
	 
	 
	 

	5.
	Chleb razowy krojony - o wadze od 400g do 500g, pieczywo spożywcze żytnie, produkowane z mąki żytniej, na zakwasie, kwasie z dodatkiem drożdży lub na drożdżach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu słodowego oraz innych dodatków smakowych i konserwujących zgodnie z recepturą, podłużny bochenek, lub nadany formą, skórka chropowata, lekko błyszcząca, dopuszcza się nieznaczne pęknięcia, barwa: skórki – brązowa do ciemnobrązowej, zapach aromatyczny, swoisty dla rodzaju chleba; pieczywo krojone 
	szt.
	100
	 
	 
	 

	6.
	Chleb zwykły krojony - o wadze od 500g do 600g, skład: mąka pszenna 60%, mąka żytnia 40%, na kwasie z dodatkiem drożdży lub na drożdżach, z dodatkiem soli, mleka, pieczywo krojone, podłużny lub okrągły bochenek, skórka gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, aromat swoisty, bez uszkodzeń mechanicznych, bez wgnieceń
	szt.
	500
	 
	 
	 

	7.
	 Drożdżówka z serem, waga ok. 80g/ 1 szt., pieczywo spożywcze produkowane z mąki pszennej, na drożdżach, z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu słodowego oraz innych dodatków smakowych i konserwujących zgodnie z recepturą właściwą dla wypieku drożdżówek z nadzieniem, 
	szt.
	1300
	 
	 
	 

	8.
	Pączek - waga ok. 50g/ 1 szt., pieczywo spożywcze produkowane z mąki pszennej, na drożdżach, z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu słodowego oraz innych dodatków smakowych i konserwujących zgodnie z recepturą właściwą dla wypieku pączków z nadzieniem
	szt.
	250
	 
	 
	 

	
	
	Ogółem brutto
	


…………..….............................................

                                                                                                   (Imię i Nazwisko wykonawcy lub osoby upoważnionej do

                                                                                                                                  składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, stosowna pieczęć)
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